FUR DEN KLEINEN UND
GROSSEN FAMILIEN-KREIS
ZUM ABHOLEN

¢

tag 2022

Werte weltbeste Giste,
auch wenn es schmerzt: Wir werden unseren Weihnachtsschmaus
auch dieses Jahr wieder nur zum Abholen anbieten.

Warum?
Bereits Mitte/Ende Oktober haben wir vermehrte Absagen aufgrund
von Corona-Quarantdne erhalten. Das wirtschaftliche Risiko
kurzfristiger Absagen konnen wir nicht tragen. Genauso wenig
wollen wir dieses Risiko Euch aufbiirden.

Wir hoffen, dass Ihr unsere
RESTAURANT “ZUM INDIANER Entscheidung nachvollziehen
ZU DEN KURZEN ENDEN I
39517 BERTINGEN

konnt. Sie ist uns wieder

einmal nicht leichtgefallen.

039366/ 51037 @ Vielen Dank fir Eure

= Unterstitzung!
0174/ 79 833 65 .

Euer Team vom Restaurant

WWW.ZUM-INDIANER.DE . P
»2Zum Indianer
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weitere Infos W

WIE FUNKTIONIERT ES? TEIL 1

Menii aussuchen:

Wir haben sechs verschiedene Mentivorschlage fir Euch, die Ihr weiter unten
findet. Diese sind jeweils flr 4 Personen kalkuliert, was auch immer die
Mindestpersonenzahl pro Menii ist.

Falls IThr mehr braucht, konnt Ihr zusétzliche Beilagen oder grofere Portionen
(z.B. mehr Fleisch) bestellen. Natiirlich konnt Ihr bei grofRerer Personenanzahl

auch verschiedene Ments gleichzeitig bestellen. Auch weitere Absprachen (z.B.
fiir die Kinder) sind moglich. Kein Problem!

Weitere Infos zur Bestellung und den Abholzeiten findet Ihr auf der letzten Seite.

BEILAGEN ZU JEDEM MENU:

Erdniissen, hausgemachten Rotkrautsalat, unser frischgebackenes
Knoblauchbrot, s, 8), Prinzessbhohnen(gy und handgemachte
Serviettenknodels, 7, g)-

(Die Beilagen sind fiir vier normale Esser kalkuliert.)

MENUAUSWAHL:

1. Argentinische Steakhiifte am Stiick (ca. 800g)
saftig gegart mit Fleur de Sel, Pfeffer,
Rosmarin, Knoblauch und Thymian, dazu gibt
es hausgemachte Krauterbutterg), gebratene

Zwiebel und die oben genannten Beilagen

96,00 € fur 4 Personen

jede weitere Person: +24,00 €




Die sechs

2. Saftige Putenbrust (ca. 800g)

verfeinert mit hausgemachter Krauter-Gewurz-Lasur,
dazu gibt es gebratene Tomaten(s), gegrillte

Maiskolben(gy und die oben genannten Beilagen

84,00 € flr 4 Personen, jede weitere Person: +21,00 €

3. Rinderbraten - 72 Stunden Sous Vide gegart (ca. 800g)
dazu gibt es hausgemachte Bratensauce(q), Buttermohrchen(gy und die oben

genannten Beilagen

88,00 € flr 4 Personen, jede weitere Person: +22,00 €

4. Zart gesmoktes Schweinefilet (ca. 800g)

vom DUROC-Freilandschwein, ummantelt von Schwarzwéilder
Schinkeny), verfeinert durch Birlauch und Kriuter, dazu
gebratene Zwiebel, hausgemachte Pfeffersauce(s, gy und die oben

genannten Beilagen

99,00 € flr 4 Personen, jede weitere Person: +24,75 €
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5. BISON - Teres Major am Stiick gegart (ca. 800g)
zum sehr zarten Schultermuskel vom BISON gibt
es hausgemachte Krauterbutter(s), gebratene

Zwiebel und die oben genannten Beilagen

136,00 € fiir 4 Personen,

jede weitere Person: +34,00 €

6. Rosé gegarte Brust der Barbarie-Ente (ca. 800g)
verfeinert mit frischen Kriutern, dazu gibt es hausgemachte Bratensauce,

Grinkohl und die oben genannten Beilagen

99,00 € flr 4 Personen, jede weitere Person: +24,75 €

1. Sellerie (A), 2. Buchenrauch, Nitritpokelsalz (ZS) 3. Erdniisse (A),
4. Gluten (A), Dinkelmehl beim Indianerbrot, sonst Weizenmehl,

5. Sesam (A), 6. Senfsaat (A), 7. Ei (A) 8. Laktose/ Milch / Milcheiweifd (A),
9. mit Farbstoffe (FS) 10. Koffeinhaltig 11. Chininhaltig
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es noch?

DAS KONNT IHR NOCH DAZU BESTELLEN:

Kleines, frisch gebackenes Indianerbrots, s)
nach altem Geheimrezept auf Dinkelmehlbasis mit

Sesam- und Salztopping

4,50 €

REGIONALES, PREISGEKRONTES SCHULZENS BIER:

Wir freuen uns, Euch fasserweise die weltbesten
Produkte unserer befreundeten Privat-Brauerei aus

Tangermiinde anbieten zu konnen.

Abfiillung im 5 1 Partyfass, genannt
»Der durstige Dieter”
25,00 € (kein Pfand)

SCHULZENS Ziegelrot (unser Restaurantbier Nr. 1)
-> rotbraun, angenehm siifl und mit feiner Nussaromatik
-> Stammwlirze: 13 Grad Plato

-> Alkoholgehalt: ca. 5,5 % vol.

SCHULZENS Hell
-> malzwiirzig, stuffig und nur dezent gehopft
-> Stammwiirze: 12 Grad Plato

-> Alkoholgehalt: ca. 5,0 % vol.

Ein paar Hinweise zum Schulzens Bier noch fiir Euch:
e MHD der Getridnke: 8 Wochen nach Abfiillung bei dunkler Lagerung und durchgéingiger Kiihlung von 5-7°C
e Nach dem Offnen sollte es innerhalb von zwei Tagen getrunken werden

e Weitere Infos zur SCHULZENS Brauerei findet Ihr unter: www.schulzens.info


http://www.schulzens.info/
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WIE FUNKTIONIERT ES? TEIL 2

Abholzeiten:
Bitte vereinbart eine Abholzeit und seid puinktlich zu dieser Zeit bei uns,
sodass Eure Speisen moglichst kurz in der Verpackung verweilen.

In den Zeitraumen konnt Ihr Euer bestelltes Essen abholen:
1. Weihnachtstag von 10:30 bis 14:30 und zwischen 16:00 und 19:00
2. Weihnachtstag von 10:30 bis 14:30

Bestellvorgang:

Bitte bis spitestens 08.12.2022 per Mail an tischreservierung@zum-indianer.de
bestellen. Gebt neben dem gewahlten Ment bitte Eure Personenzahl, Eure
Wunsch-Abholzeit, mogliche Sonderwiinsche, Anzahl Schulzens Fiasser und
Eure Telefonnummer an. Letztere, falls wir Rickfragen haben.

Bitte bedenkt, dass auch dieses Angebot begrenzt ist. Der friihe Vogel...

Was ist noch zu beachten:

Bringt Euch am Abholtag einen Wiaschekorb mit Decke oder eine Isobox mit,
damit sich das Essen auf dem Weg nach Hause gut warmhélt und wir nicht
unziahlige Plastiktiiten verschwenden miissen. Vielen Dank daftir.

Fragen?

Dann ruft kurz durch unter 039366/ 51037 und fragt nach ,Jonathan®. Er

koordiniert die Bestellungen.

Weiterhin konnt Ihr uns via Whatsapp . erreichen unter der Nummer

0174/ 79 833 65. In dem Fall schreibt bitte Euren Namen unter die Anfrage,

damit wir es zuordnen konnen. Danke daftr. @



mailto:anfrage@tipi-dorf.de

